re! w %wﬁ Les Tartines

Croissant 2.50 B0 @

Pain au choc’ 3. tartines accompagnées d’une salade verte
Granola maison 8.- A Plumer sans faim

Yogourt ef fruits de saison oissdnf 5 Téte de moine, lard de Begnins, mayo moutardée,

Patisseries du moment café- of pousse d'oignons

(En vitrine) Chévre & Compagnie 16.-
Chevre chaud, courges réties, estragon
Champi-party 18.-
Mijoté de poulet, sauce champignons, échalotes, noisettes sties * 5.—5
ataté ins + 2
. . nt p° Beg"
Derniére nouvelle du perchoir supp|eme ¢ Lard de
. . |éme€
Suggestion de la semaine supP'®
G.ignn'age Salade de Tomme Vaudoise panée 20.-
Salade verte, pousses d'oignons, carottes réties,
graines de courge, vinaigrette
Croissant au jambon maison
Soupe 10.- .
e
Croque brioche : raclette, jambon & |'os, confit d'oignons et 15.- ‘e s“‘ Ape'n“e'te
i , P l/ 7 4 . !
moutarde. Accompogne Jd'une salade Dés\%\“ arce que 'apéro c’est toujours chouette
Focaccia : pesto de roquette, tomates séchées, burrata et 14.-
roquette. Accompagné d'une salade Burrata (CH) : huile de pesto de roquette aréme de truffe, 15.-
Focaccia : pesto, mozzarella, mortadelle, pistaches et roquette. 16.- tomates séchées
Accompagné d'une salade Mini buns : tartare de boeuf (CH) - 3 pieces 18.-
Mousse de Truite/Féra/Omble (CH - selon arrivage) 14.- Carottes roties : miel de Bassins, feta suisse, cranberries 12.-
Houmous maison et focaccia 10.- Tomme panée et lard de Begnins : noix et mayo moutardée 15.-
Dip chévre frais - figues et focaccia 12.- Mix apéritif : houmous, dip chévre frais - figues, charcuterie et 26.-
Assiette de fromages et/ou charcuterie du moment 21.- fromage
Patates roties et sauce maison 8.-



