
Douceurs à picorer

Granola maison

Pâtisseries du moment

8.-
Yogourt et fruits de saison

(En vitrine)

Service au bar

BRUNCH
D’ici

15.-

19.-

21.-

21.-

22.-

Nature

Raclette 

Chèvre de Trélex

Lard de Begnins

Tartinade de saumon des Grisons / truite

(CH) - selon arrivage 

Les BUNS d’À CôtéLes BUNS d’À Côté

Pancakes d’IciPancakes d’Ici

Miel
Confiture de fruits rouges
Chocolat fondu

12.-Au choix : 

Pain brioché, garni d’oeufs brouillés, de pousse
d’oignons, d’épinards frais et sauce hollandaise maison
accompagnés d’une salade verte

Garniture à choix : 

Brunch
De 10h30 à 14h30

Croissant 
Pain au choc’

2.50
3.- Toute la

journée

GrignotageGrignotage
Croissant au jambon maison

Patates rôties et mayo moutardée

Gaspacho 

Croque brioche : raclette, jambon à l’os, confit d’oignons et moutarde.

Accompagné d’une salade

Focaccia : pesto de roquette, tomates séchées, burrata et roquette.

Accompagné d’une salade

Focaccia : jambon cru, ricotta, légumes d’été conservés. Accompagné

d’une salade

Burrata (CH) : huile de pesto de roquette, arôme de truffe, tomates

séchées

Mousse de Truite/Féra/Omble (CH - selon arrivage)

Houmous maison

Guacamole de petit pois 

Dip chèvre frais figues

Tomme panée 

Assiette de fromages et/ou charcuterie du moment 

5.-

8.-

10.-

15.-

15.-

16.-

15.-

14.-

10.-

12.-

12.-

12.-

21.-



Nos fruits et légumes sont cultivés en Suisse notamment au
Domaine des Biolettes - Ballens et Fruit défendu -
Commugny).

Nos délicieuses épices sont préparées par Isabelle 
Heiniger-Cerruti à Nyon.

Livré chaque jour par des boulangeries ar tisanales
qu’on adore : Rougemont (Nyon) et La Forge à
Pains (Eysins) pour la brioche et le sans gluten !

Des pépites locales : Rhum Trésors et Saveurs (Nyon), 
Gin des frères Gyger (Jura bernois), vins vaudois (Domaines :
Delaharpe, de Chantegrive, La Capitaine et cave des larrets)

et soft maison.
Allergènes : On est à votre écoute ! 

Derrière les fourneaux, Marc et Jordan cuisinent avec
passion les produits du coin.

Notre pain ?

La viande vient de Suisse et principalement de
la boucherie Jemmely à Nyon, le poisson
suisse : Borex Poissons - Swiss Lachs, les
fromages de Trélex, Genève et d’un peu plus
loin en Suisse. Et le miel de Bassins.

À boire ? 

 on mise sur le bon, le frais, le local et le fait maison !
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