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A choix 2 accompagnements :
Confiture maison - Miel de Bassins
- Tartinade au chocolat maison - Cenovis

Yogourt et fruits de saison

Patisseries du moment

(En vitrine)

Garni d’oeufs brouillés, de pousse d'oignons,

d’épinards frais et sauce maison
accompagnés d'une salade verte

Garniture a choix:

 Nature 15.-
e Raclette 19.-
* Lard de Begnins 21.-
e Tartinade de saumon des Grisons / 22.-

truite (CH) - selon arrivage

Au choix : 12.-
Miel

Coulis de fruits rouges
Chocolat fondu

Pain au levain 12.-

Granola maison 8.-



Toute fa
Jowrmée

.

Z 2

Croques et Foccacia accompagnés d'une salade verte

Soupe 10.-
Légumes de saison
Croque-moi si tu peux ! 15.-
Fromage & raclette, jambon & l'os, confit d'oignons, moutarde
Foccach’ cte biquette 20.-
Foccacia fourrée : Chévre frais, figues séchées, noix, miel, roquette
Foccach’ moi cette burrata 18.-
Foccacia fourrée : pesto, tomates séchées, burrata
Aperouvette

Parce que I'apéro c’est toujours chouette !
Burrata de Genéve a l'huile de truffe et tomates séchées 16.-
Tartinade de chévre-courge 10.-
Mousse de Féra/Omble/Truite (CH - selon arrivage) 12.-
Houmous maison 10.-
Assiette de fromages du moment 21.-
Assiette de charcuterie 21.-
Chou fleur wings 15.-
Patates roties et sauce maison 8.-
Dips maison du moment 15.-
Mix apéritif 26.-



P

mise sur le bon, le frais, le local et le fait maison !

Notye pain aw fevain 7

Livré chaque semaine  par deux boulangeries
artisanales qu'on adore

L3 Forge a Pains (Eysins) & Le Pain des Frouzes
(Etagnieres).

Du levain et des Farines bio suisses @ un pain au
goﬁt Unique, fermenté lentement, vivant et
qu'on digere plus Facilement.
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