Croissant 2.50
Pain au choc’ 3.-
Granola maison 8.-
Yogourt et fruits de saison G ™
rignotage
Patisseries du moment g g
(En vitrine) Croissant au jambon maison
Soupe 10.-
“G“ Croque brioche : raclette, jambon & I'os, confit d’oignons et 15.-
““—50 ‘o\A\“Z)O moutarde. Accompagné d'une salade
o o
ve Focaccia : pesto de roquette, tomates séchées, burrata et 14.-
W
9 ~Y P Ly
les .““s d A G"e roquette. Accompagné d'une salade
Focaccia : pesto, mozzarella, mortadelle, pistaches et roquette. 16.-

Pain brioché, garni d’oeufs brouillés, de pousse

d’oignons, d’épinards frais et sauce hollandaise Accompagné dune salade

maison Mousse de Truite/Féra/Omble (CH - selon arrivage) 14.-
accompagnés d'une salade verte Houmous maison et focaccia 10.-
Garniture a choix :
Dip chévre frais - figues et focaccia 12.-
e Nature 15.- Assiette de fromages et/ou charcuterie du moment 21.-
* Raclette 19.- Patates roties et sauce maison 8.-
+ Lard de Begnins o N
e Tartinade de saumon des Grisons / 29 ‘%%.’ﬂlsllemleﬁﬁslehealeﬂeﬁl!

truite (CH) - selon arrivage

Au choix : 12.-
Miel

Coulis de fruits rouges
Chocolat fondu

Notye )Sau'w 7

Livié chaque jour par des boulangeries
artisanales qu’on adore : Rougemont (Nyon)
et La Forge 4 Pains (Eysins) pour la brioche !.




